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KARAGOZLUM TATLISI

125 Gr Sana Hamurigi

1 Gorba Kasigi hindistancevizi
2 Corba Kagigi kakao

1 Dilim limon

3 Corba Kagidi toz findik

1 Paket vanilya

1 Gay Bardagi pudra sekeri
1 Paket kabartma tozu

2 Corba Kasigi irmik

3,5 Su Bardag toz seker

2 Adet yumurta

1 GCay Bardagi siviyad

3,5 Su Bardagi su

3 Corba Kasigi yogurt

Karistirma kabina énce sivilari yani, erimis margarin, siviyag, yogurt ve yumurtayi alarak ¢irpin. Daha sonra
Uzerine pudra sekeri, irmik, toz findik, vanilya, kabartma tozu ve hindistan cevizini alarak karistirin. Daha sonra
bu karisimdan mandalina biyUkliginde ayirin. Ayirdiginiz bélime kakao ekleyerek tatlinin kara kismini elde
edin.Her iki hamurun da kivamini un ile ayarladiktan sonra beyaz hamurdan ceviz blyUklliginde kopararak
yuvarlayin. Ortasi biraz daha yuvarlak kenarlari daha ince olacak sekilde yuvarlayarak gdz seklini verin. Orta
kismindan bir yuvarlak ¢ikararak (biz bunun ic¢in santi torbasinin yuvarlak ucundan yararlandik.) kara kismi igin
bosluk olusturun. Kakaolu har¢tan minik bir hamur parcasi kopararak yuvarlayin ve gézin karasini olusturun. Bu
hamuru digerinin igine oturtarak bitiin hamu igin ayni islemi uygulayin. Yaglanmis firin tepsisine dizerek Gzerine
yumurta sarisi strtin. 180 derecede pisirip sicak serbet ile bulusturun.
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