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KARAGOZ TATLISI

2 yumurta

1/2 margarin

1 su bardag sut

1 paket kabartma tozu
1/3 kucuk yas maya
Aldigi kadar un
Serbeti igin:

5 su bardagi seker

6 su bardagi su

Yarim imon suyu

Hepsi birlikte youruluyor. yumusak ele yapismayan bir hamur elde ediliyor. Hamurdan portakal buyuklugunde bir
parca ayriliyor. bu parca 3 kasik kakao ile tekrardan yoguruluyor. beyaz renkl hamurdan yumurtadan biraz
buyuk parcalar kopartilip merdane ile tabak buyuklugunde aciliyor. Kakaolu hamurdan da kucuk bir parca
koparilip elle kalem gibi uzun ince sekil veriliyor. Kakaolu kaleme beyaz hamur rulo seklinde dolanip biraz
uzerine bastirarak oklava kalinliginda bir ayara getiriliyor. Iki parmak genisliginde kesilip yan cevrilip tepsiye
dizihyor. 180 derece isitiimis firinda kizarana kadar pisiriliyor. llik serbetle ilik tatl islatiyor.
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