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KARAGOZ TATLISI

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagindan biraz az sivi yag
1 tath kasidr maya

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi seker

3,5 su bardagi un

1,5 yemek kasigi kakao

1 su bardag iri ddvulmis findik
Serbeti igin:

3,5 su bardagi seker

3,5 su bardagi su

4-5 damla limon suyu

Serbet igin seker ve suyu bir tencerede karigtirin.

Ocaga alip kisik ateste 25 dakika kadar kaynatin.

Serbeti ocaktan almadan énce igine limon suyunu ilave edin.

Tathnin hamuru i¢in kakao hari¢ malzemeleri derin bir kasede karistirip yogurun.

Hamurun dértte birini ayri bir kaseye alip i¢ine kakaoyu ilave edin ve homojenlesene kadar yogurmaya devam
edin.

Kakaolu hamuru pargalara ayirip elinizle yuvarlayarak ince uzun ¢ubuklar elde edin.

Kakaosuz hamuru da pargalara ayirip oklava yardimiyla agin.

Hazirladiginiz kakaolu ¢ubugu agtiginiz hamurun bir ucuna yerlestirip yanina findik pargalarini da ekleyin.
Hamuru rulo seklinde sarip elinizle hafifce ¢ekerek incelmesini ve uzamasini saglayin.

Ruloyu 1-1,5 santimetre kalinliginda dilimleyip yagladiginiz tepsiye dizin.

Firnni 180 dereceye ayarlayip isittiktan sonra tepsiyi firina verin.

Tatllar kurabiye gibi pistiginde firndan alip ilk sicagi ¢iktiktan sonra Gzerine serbeti dokin.

Tath serbeti ¢cekince dilediginiz gibi servis edebilirsiniz.
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