—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KARAGOZ TATLISI

1 paket margarin

1 adet yumurta

1 su bardagi yogurt

1 su badagi pudra sekeri
1 su bardagi ince kiyilmis findik
2 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu
Alabildigince un

Serbeti igin:

500 gr seker

2.5 su bardag su

Oncelikle serbeti hazirlayip sogumaya birakin. Margarini pudra sekerini yogurdu kabartma tozunu ve unu alip
ele yapismayan bi hamur yapin. Hamurdan portakal blyukliginde pargalar koparin.bu hamuru kakao ve
findikla yogurun. Diger yanda sade hamuru agin ve ortasina rulo haline getirdiginiz kakaolu hamuru birakip
sarin. 2 parmak kalinliginda kesin firina verin pisince soguk serbeti dokin.
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