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KARADUTLU YOGURTLU BUZ

250 gram karadut

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
250 gram yogurt

1 corba kasigi bal

1 adet lime kabudunun rendesi
1 adet lime suyu

Dutlari ve pudra sekerini mutfak robotunun igerisine alin ve pure haline getirin.

Yodurt, bal, lime suyu ve kabudunu bir kaba alin ve glzelce karistirin.

Derin dondurucuya koyulabilen 6 adet kap hazirlayin.

Hazirlanan kaplarin tabanina birer ¢corba kasigi yodurtlu karisimdan konup derin dondurucuya atin.

Derin dondurucuda 15 dakika bekletilen karigimlar ¢ikartilip Gzerlerine birer corba kasigi kara dutlu karigim
konur ve tekrar derin dondurucuya atin.

Tekrar 15 dakika bekletildikten sonra bir kat daha yogurtlu karisim ilave edilip, derin dondurucuda 15 dakika
daha bekletin. Malzemeler bitene kadar ayni islem tekrarlanir.

Son karisim kati konduktan sonra karigimin igine tahta gubuk batirilip derin dondurucuda 2 saat daha
bekletildikten sonra servis edin.
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