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KARADUTLU VE DAMLA SAKIZLI STRUDEL

https://www.elele.com.tr

6 baklava yufkasi

100 g eritilmig tereyag

I¢ harci igin:

2 su bardagi karadut

3/4 su bardagi pudra sekeri

1 yemek kagigi damla sakizi regeli
Uzeri igin:

100 g beyaz cikolata

Baklava yufkalarini aralarina tereyag stirerek (st tiste dizin. i¢ harci igin karadut, pudra sekeri ve damla sakizi
regelini genis bir kasede harmanlayin. Harci baklava yufkalarinin ortasina yayip rulo seklinde sarin. Yufkalarin
Uzerine kalan tereyagini striin ve yagh kagit serili firin tepsisine alin. Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzeri
kizarincaya kadar pisirin. Benmari usuli erittiginiz beyaz ¢ikolatayi bir sikma torbasina doldurup strudelin Gzerini
susleyin. llik servis yapin.
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