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KARADUTLU TATLI BOREK

https://www.sabah.com.tr

300 gram taze karadut

300 gram lor peyniri

1 su bardag iri kiyilmig antepfistigi
1 su bardagu iri kiyilmig findik
3-4 dal kiyilmig nane

100 gram tereyagi

16 adet baklava yufkasi
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Servis igin:

1 cay bardagi pudra sekeri

Harg icin lor peyniri, antepfistidi, findik ve naneyi harmanlayin. Tereyadini eritip, firin tepsisini yaglayin. 4 adet
yufkayi aralarina tereyadi surerek tepsiye yerlestirin. Dordinct yufkanin tGzerine, yufkanin kenarlarina gok
gitmeden lorlu karigimin bir kismini serpistirip, dut yerlestirin. Ayni igslemi 3 kez daha tekrarlayin. Yufkalarin
kenarlarini Ustte toplayin. Uzerine ¢irpilmis yumurta sarisi sriin. Onceden isitilmis 170 derece firinda, ara sira
dutun salan suyunu pecete yardimiyla silerek, yaklasik 25-30 dakika pigirin. Pudra sekeri serpip servis yapin.
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