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KARADUTLU SEFTALI TATLISI

3 adet iri seftali
1 su barda@ karadut
1 su bardag seker

Seftaliler soyulur ve ikiye kesilir, gekirdekleri ¢ikarilir. Yayvan bir tencereye gekirdek yataklari tGste gelecek
sekilde dizilir. Uzerlerine esit miktarda karadut birakilir. Seker serpilir. Kapak kapatilir ve en az 4 saat bekletilir.
Sire sonunda, kapak acilir ve hig karistirmadan orta atese yerlestirilir. Seftaliler yumusayana kadar pigirilir.
Atesten alinir. Tatli, tencerede soguduktan sonra servise ¢ikarilir.
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