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KARADUTLU PASTA

4 adet yumurta

6 kahve fincani seker

5 kahve fincani un

1,5 su bardagi su

1 cay kasigi kabartma tozu

2 yemek kagsidi margarin

3,5 su bardagi st

1 yemek kasigi misir nigastasi
2 yemek kagsidi labne peynir
40 adet kara dut

Pastamizin sade pandispanya keki igin yumurta ile sekerin 4 kahve fincani kadarini mikserin yliksek devrinde
yumurtalar beyazlagincaya kadar yaklasik 5 [7] 7 dakika ¢irpalim. Uzerine 4 kahve fincani un, kabartma tozu,
margarin ve 4 yemek kagigi su ilave edip tekrar girpalim. Bitlin malzememiz homojen olarak karistigi zaman
Onceden yagladigimiz yuvarlak bir tepsiye kek hamurumuzu dékelim. llik firnda 175 deredece firinin kapagini
hi¢ agcmadan 35 dakika kadar pigirelim. Kekimizi firndan ¢ikarmadan 6nce igerisinin pigip pismedigdini kirdan ile
kontrol edelim. EGer kurdan temiz ¢ikiyorsa tepsimizi firndan ¢ikaralim.

Surup icin 20 adet karadutlari, kalan 1 bardak kadar suyu ve diger 2 kahve fincani sekeri bir tencereye alip hafif
akigkanligi azalana kadar pisiriyoruz.

Diger yandan krema igin diger 20 adet dutlari ve labne hari¢ btiin malzemeleri bir tencereye aliyoruz ve iyice
karistiriyoruz. Son olarak dutlari 4 pargaya bollp igine ilave ediyoruz. Ardindan ocaga alip muhallebi kivamina
gelene kadar karigtirarak pisiriyoruz. Pigen muhallebimize labneyi ekleyerek tekrara karigtirip kenara aliyoruz.
Kekimizi ortadan ikiye béllp tabani servis tabagina aliyoruz ve tzerini gurup ile islatiyoruz. Uzerine kremamizin
bir kismini ekleyip arasina dilerseniz seftali ya da herhangi bir mevsim meyvesi koyabilirsiniz. Ikinci keki de
Uzerine ekleyip hafif bastirnyoruz. Keki tekrar surup ile i1slattiktan sonra krema ile her tarafini siviyoruz. 1 saat
dolapta beklettikten sonra servise hazir.
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