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KARADUTLU MUHALLEBI

Malzeme:

2 litre stt

1,5 su bardag toz seker

1 tath kasigi damla sakizi

1 su bardag st

50 gram Bizim Mutfak Piring Unu
50 gram Bizim Mutfak Budday Nisastasi
Sislemek icin:

1 ¢corba kasigi karadut pekmezi
2 adet ¢cilek

5 adet karadut

4 corba kasigi antepfistigi

Damlasakizini temiz bir tllbende baglayarak sitin i¢ine atin. Tozgekeri de ekleyip hafif¢ce karigtirarak situ
kaynatin. Bugday nisastasi ve pirin¢ ununu 1 bardak sit ile ezerek slte ilave edin. Agir agir stirekli kanstirarak
10 dakika pisirin ve ocagin altini kapatin. Bir kevgir yardimi ile sakizli tilbendi ¢ikarin. Bir tepsiye toz
antepfistigini yaydirarak serpin. Hazirladiginiz muhallebiyi tGizerine dokiin ve buzdolabinda sogutun. Sogumusg
muhallebiyi bigak yardimi ile kesip tabada servis alin. Istege gore karadut, cilek ve karadut pekmezi ile servis

yapin.
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