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KARADUTLU KUP

10 adet p6tibdr biskivi

1 kase kara dut

3 corba kagigi tozseker

1 su barda@i portakal suyu
1 kutu labne peyniri

1 su bardagi ceviz

1 su bardagi krema

1 cay bardadi pudra sekeri
Suslemek igin:

Yeteri kadar Dut

Yeteri kadar ceviz

Yeteri kadar kayisi

1 yemek kagigi margarin
4 adet nane yapragi

Tavaya toz sekeri alin ve karamel kivamina getirin. Karamel kivamina gelince Gzerine 1 su bardagi portakal
suyunu ve margarin ilave edin. Akici bir kivam elde edin. Daha sonra tizerine 1 kasenin yarindan fazlasin
tavaya ilave edin. Karigtirma kabina 1 su bardagi kremayi alin.Uzerine 1 gay bardagi pudra sekeri ilave edip
mikserle ¢irpin. Uzerine 1 kutu labne peyniri ekleyin ve tekrar ¢irpin.

10 adet potibor biskuviyi ve 1 su bardagi cevizi pargalayicidan gegirin. Kuplara ilk 6nce kremali karigimdan
bosaltin. Uzerine toz haline biskivi ve cevizi Gzerine karadutlari alin. Kalan kremali karisimi bogaltin. Uzerine
kalan karadutlari ile stsleyip soguk olarak servis edin. Nane yapragi ile susleyebilirsiniz.
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