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KARADUTLU KARA KEK

4 adet yumurta

1 su bardag st
Yarim su barda@i aycgicek yagi
1,5 su bardagi seker
2 corba kasiJi kakao
2 paket kabartma tozu
2 paket vanilya

2,5 su bardagi un

Sos igin:

1 kase karadut

1 cay bardad seker

Yumurtalar, cukur bir canagda kirilir, seker katilir. Mikserle 5 dakika ¢irpilir. Stt, siviyad, kakao, kabartma tozu ve
vanilya konur. Kisa slre karistirilir. Sonra un ilave edilir. Fazla karigtirmadan alt-tst edilir. Yaglanmis orta boy
kare bir tepsiye dokilir. 170 derece firinda 50 dakika pigirilir. Bu arada tencereye karadutlar atilir ve seker
eklenir. Orta ateste yumusayana kadar pisirilir. Sonra ategten alinir ve blenderden gegirilir. Kek firndan ¢ikip
soguyunca karadutlu sos Uzerine surUldr. Kare kare keserek ikrama sunulur.
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