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KARADUTLU DONDURMA

500 gram karadut

1 tath kasidi salep

150 gram toz seker (bir bardaga yakin)
1 yemek kasigi yag

1 kutu rulokat

Karadutlardan 10-15 adet ayirip, kalanini blenderden gecirin ve ince tel siizgeg ile tahta kagik yardimiyla stiziin
(sakin su eklemeyin, yaklasik 2 bardak su ¢ikacaktir). Suyu bir tencereye koyup, Uizerine seker, margarin ve 1
tatl kagigi salebi ilave edip, mikserle karistirin. Daha sonra tahta kagikla sUrekli karigtirarak bir tagim pigirin.
Soguyunca dondurma kabina alip buzluga koyun. 4-5 saat sonra dondurmaniz hazir. Servis yaparken ayirmig
oldugunuz karadut ve rulo katlar ile stsleyin.
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