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KARADUTLU CUPCAKE

1 adet yumurta

2 corba kagsigi bal

3 yemek kasigi margarin

1,5 su bardagi un

2 cay kasigi kabartma tozu

2 tath kasig gul suyu

Yarim su bardag karadut suyu

1 cay bardadi kavrulmus yer fistig

1 miktar seker hamuru (stislemek icin)

Oncelikle karadutlari ezerek suyunu ¢ikartip,bir kaba aliyoruz.Yumurta ve sekeri girpiyoruz. margarin ekliyoruz.
Diger sivi malzemeleri ekleyip, kisa bir slire daha ¢irpiyoruz.Un ve kabartma tozunu eleyerek,sivi karigima ilave
edip, tahta kagikla karigtiriyoruz. Kagit kaliplari,muffin kaplarina yerlestirip hamuru bu kaplara boélUstiriyoruz.
180 derece firinda, 30-35 dakika pisiriyoruz.
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