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KARADUT SERBETI

500 gram karadut

1 su bardagi toz seker
1 adet cubuk targin
1,5 litre su

Karadutlar ezilmemelerine 6zen gostererek saplarindan ayirin ve yine dikkatli bir bigimde yikayin.
Ardindan fazla sularini siizgeg yardimiyla stizdiirerek orta boy bir tencerenin igerisine aktarin.

Uzerine toz sekeri, suyu ve gubuk tarcini ilave edin. Kisik ateste pisirmeye baslayin.

Seker eriyip, su kaynamaya baglayinca glzelce karistirarak yaklasik 8-10 dakika kadar pisirin.
Ardindan icerisinden cubuk tarcini ¢ikarin.

Ardindan bir kabin tzerine stizge¢ ya da tulbent oturtun.

Sularini guizelce, azar azar stizdurin. Hazirladiginiz serbeti bir sisenin igerisine aktarin ve buzdolabinda
sogumaya birakin.

Soguduktan sonra buz kupleriyle servis edin.
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