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KARADOMALAN MANTARI (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Karadomalan mantari 1 kilogram (gayir, evelek mantar)
Siviyag 3 yemek kasig!

Tuz 1 ¢ay kasig

Sogan 2 adet

Salca 1 yemek kasig

Tencereye 3 yemek kasi§i sivi yad koyulur ve igine ince ince kiyllan sodanlar eklenir. Soganin rengi
pembelesinceye kadar kavrulur.

Kavrulan soganin Gzerine bir yemek kasidi sal¢a eklenir. 1-2 dakika daha kavurmaya devam edilir.

Kavrulan sogan ve salganin Uizerine, su ile iyice temizlenip stzllen ve dogranan mantarlar ile 1 ¢cay kasig tuz
ilave edilir. 10 dakika kisik ateste karistirilarak kavurmaya devam edilir. Yemek servise hazirdir.
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