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KARADOMALAN MANTARI (KOCAELİ)

Kocaeli Büyükşehir Belediyesi

Karadomalan mantarı 1 kilogram (çayır, evelek mantarı)
Sıvı yağ 3 yemek kaşığı
Tuz 1 çay kaşığı
Soğan 2 adet
Salça 1 yemek kaşığı

Tencereye 3 yemek kaşığı sıvı yağ koyulur ve içine ince ince kıyılan soğanlar eklenir. Soğanın rengi
pembeleşinceye kadar kavrulur.
Kavrulan soğanın üzerine bir yemek kaşığı salça eklenir. 1-2 dakika daha kavurmaya devam edilir.
Kavrulan soğan ve salçanın üzerine, su ile iyice temizlenip süzülen ve doğranan mantarlar ile 1 çay kaşığı tuz
ilave edilir. 10 dakika kısık ateşte karıştırılarak kavurmaya devam edilir. Yemek servise hazırdır.

© lezzetler.com tarif no:138858 • adı:Karadomalan Mantarı (Kocaeli) • gönderen:Ayşe Sude • indirme tarihi:04.04.2025 - 00:00

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karadomalan-mantari-kocaeli-vt102046
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/karadomalan-mantari-kocaeli-138858.jpg
http://www.tcpdf.org

