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KARADENIZ KURU FASULYESI

THY Skylife

400 gr ispir fasulye

250 g dana kugbasi

1 adet orta boy kuru sodan

2 yemek kasigi domates salcasi
1 yemek kasigdi biber salgasi

2 yemek kasi§i tereyagi

1 tath kasigi karabiber

1 cay kasigi toz seker
Yeterince tuz

ispir kuru fasulyesini 5 saat 6nceden suda islatin, siiziin ve bekletin.Sogan ve etleri yagda kavurun. Pismeye
yakin domates ve biber salcasi ilave ederek tekrar kavurun. 2 It su koyarak kaynamaya birakin. 45 dakika sonra
baharatlari ve tuz ilave ederek 10 dakika kisik ateste pisirin. Sicak olarak servis edin.
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