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KARADENIZ CORBASI

Gokege Coskun

2 yemek kasigi un

1 yemek kasidi dolusu tereyagi

1/2 yemek kasigi biber salcasi

1/2 yemek kasigi domates salgasi

1 It tavuk suyu

2 iri dis sarimsak (bir ¢cimdik tuzla ezilmis)

1 su barda@i kiip dogranmis haglanmig tavuk eti
Tuz

Servis i¢in; karabiber-limon

Unu bir tavada birkag saniye kavurun,kokusu ¢iksin..

Tencerenize tereyadi ve salgalar koyup 1-2 dakika kavurun ..

Ardindan unu bu karisima ekleyip karigtirin, yavas yavas tavuk suyunu ekleyin..Bu asamada topaklanma
oluyorsa blendirinizi kullanabilirsiniz...

Orta i1sida kivam alana kadar yaklasik 10 dakika karistirip kaynatin...

Tavuk etlerini ekleyin..

1-2 saniye kaynadiktan sonra ezdiJiniz sarimsagi ekleyin..

Tencerenizin kapagini kapayip servis anina kadar bekletin..Bu sayede sarimsak kendi aromasini salacaktir..
Serviste limon ve karabiber kullanin.
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