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KARADAG KEKI

100 grun

50 ml stt

20 gr taze maya

40 gr kakao

150 ml krema

300 gr bitter ¢ikolata

350 gr krem santi

600 gr kiraz

480 gr seker

1 tath kasi@i misir nisastasi

Bir kaba yas mayay! koyup iyice karistirin. lyice kdpUrdiikten sonra seker ekleyin. Daha sonra kakaoyu ilave
edip karistirmaya devam edin. Krema torbasina aldiginiz karigsimi pasta tabaginiza spiral seklinde yayin.
Bunlardan (g tane hazirlayacagiz. 100 ¢ C firinda pigirin.

Bir kapta kremay! ve erimis ¢ikolatayi koyu bir kivam alana kadar karigtirin. Sogumus pasta katlarinizin Gizerine
dagitin. Bunun Gzerine de krema ekleyin. En Ustline visne ve kiraz serpistirerek Ust Uste koyun. Cikolata
rulolarini ya da rendelediginiz ¢ikolatayi stislemek icin tepesine yerlestirin.
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