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KARACIGER SOSLU MAKARNA

Malzeme :

1 paket fiyonk makarna 500 gr.

Yarim kilo koyun veya dana karacigeri
1/4 tath kasigi tuz

1 klicUk paket margarin yagi

1 adet domates

2 bas sogan

1 kahve kasi§i karabiber

Yarim demet maydanoz

Yapiligt:

Makarnalar 10 bardak su iginde 2 ¢orba kasigi da tuz ilavesi ile 18 - 20 dakika kadar «iyice yumusayip
pisinceye kadar» haglanir, soguk su ile yikanir ve kevgirde stizilmeye birakilir. Diger bir kap i¢inde ince kiyllmig
sogan yarim paket yag ile hafif borttaralar tuz, karabiber ve maydanozlar da ilave edildikten sonra ufak
dogranmisg cigerler igine atilip oldukca harli ateste 7-8 dakika kadar ¢evrilir. Servis tabagina makarnalar aktarilir
ve cigerli sos da Uzerine konup kalan yag kizdinlip Gzerinde gezdirilir. Domates ile de suslenip servis yapllir.
Sicak olarak yenir.
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