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KARACAKOY PILAVI

Malzemeler:

500 gr. kugbasi dana eti
2 su bardagi piring
Ceyrek cay bardadi siviyag
2 adet orta boy sogan

1 adet havug

Yarim demet dereotu

1 su barda@ yerfistigi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
2 su bardagi su

Yapiligt:

On hazirlik olarak pirinci 2 saat kadar sicak tuzlu suda bekletin. Bu arada dana etini iyice pisirin. Ayri bir
tencerede siviyagda soJanlari pembelestirin. icine kiip dogranmis havucu ve 1 su bardagi kabuklari soyulmus
yerfistgini ilave edin. Eti ekleyip, 1-2 kez karigtirin. Pirinci nigastasi gidene dek yikayip, suyunu stizin.
Tencereye ilave edip, kavurun. Uzerine suyu, karabiberi ve tuzu ekleyip, pilav suyunu ¢cekene dek pigirin. Pisen
pilavin icine yanim demet ince kiyilmis dereotunu ilave edin. Pilavi karistinip, ocaktan alarak demlenmeye birakin.
Servis yapacagdiniz zaman bir kasaye yada kaliba doldurup tabaga ters cevirerek aktarin. Kavrulmus yerfistigi
ve dereotu ile susleyip, servis yapin.
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