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KARACA YAHNISI (FRANSA)

Karacanin etini yumurta blytkliginde dograyiniz. Bunun Ugte biri kadar yagl bir koyunun gégus etinden lokma
lokma kesip tencereye koyunuz. Kuvvetli ateste bir kasik tereyadi ile kizartip ¢ikariniz. Yerine karaca etlerini
atiniz. Tahta kasikla geviriniz, rengi ddnmeye baslayinca bir kagik un serperek, karistira karigtira kizartiniz.
Sonra igine biraz etsuyu, birkag kiyiimis sarimsak, tuz ve biber koyunuz, sonra da tencereyi orta ateste pisiriniz.
Bes, on dakika gecince yagdan gecirilmis 8-10 kiiglk soganla haglanmis taze ya da konserve mantar ilave
ediniz. Geregince pisince yahniyi tabaga bosaltiniz. Etrafina kizarmis ekmek koyup servis yapiniz.
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