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KARABUGDAYLI TAHINLI BAKLA

1 paket Bizim Mutfak Karabugday Corbasi Karigimi
500 g taze bakla

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigi limon suyu

Tahinli sos icin:

1 su bardagi tahin

Yarim limonun suyu

Tuz

2 dis sarimsak, havanda ezilmis

Bizim Mutfak Karabugday Corbasi Karigimi’'ni kaynar suda 15 dakika hasladiktan sonra sizin.

Taze baklalari temizleyin. Un ve limon suyu ilave edilmis suda 10 dakika haslayin. Daha sonra stizin.

Tabhinli sosu i¢in tahine limon suyu, tuz ve havanda ezilmis sarimsaklari ekleyip iyice karigtirin. Sosunuz hazir.
Taze baklalari stizdikten sonra tuzla tatlandirin. Servis tabagina alip tGzerine tahinli sosu dékin, sonra da
haslayip stizdiginiz Karabugday Gorbasi Karisimi’'ni serpin. Dilerseniz Gzerine taze ¢ekilmis tuz ve karabiber
serpebilirsiniz.
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