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KARABUGDAYLI KREP

1 su bardagi Bizim Mutfak Bakliyatli Karabugday Gorbasi Karisimi
2 adet yumurta

1 su bardag st

Yarim su bardagi su

1 cay kasigi kabartma tozu

Tuz

I¢c malzemesi igin:

7-8 adet mantar

1 adet arpacik sogan

1-2 yemek kasigi zeytinyagi

Maydanoz

4-5 yemek kagigi rendelenmis taze kasar

Bizim Mutfak Bakliyatli Karabugday Corbasi Karigimi’'ni rondoda ¢ekip un haline getirin. Derin bir kaba alip
yumurta, sut, su, tuz ve kabartma tozunu ekleyin. lyice karigtirin.

Bir krep tavasini isitin, firga yardimiyla tavayi hafif yaglayin. Hazirladiginiz krep harcindan 1 kepge alarak tavaya
ince bir tabaka halinde yayin. Arkali 6nlu olacak sekilde pigirin. TUm malzemeyi bu sekilde bitirin.

Sogdan ve mantarlari incecik kiyin, zeytinyadi ile soteleyin. Mantarlar pisince ocaktan alin. Gorba paketinin
icinden ¢ikan Baharat Karigsimr’'ni ve tuzu ilave edip karigtirin. Kreplerin i¢erisine hazirladiginiz harci paylagtirin
ve kiyllmis maydanoz ile kasar peyniri serpin. Sararak servis edin.
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