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KARABUGDAY VE NOHUT UNLU POGACA

https:/naturelkaseyirdefteri.com

1 yumurta

2 ince dilim peynir

1 yk keten tohumu

4-5 adet kuru domates

5-6 adet ¢cekirdegdi ¢ikariimig zeytin

1 avu¢ maydonoz

Tuz

Karabiber

Istenilen baharatlar

1 Turk kahvesi fincani sit

1 Turk kahvesi fincani zeytinyagi

2 cay kasigi kabartma tozu

2 yemek kasigi 6n pisirilmis nohut unu @naturelkapowders
1,5 - 2 su baragi Naturelka karabugday unu (ele yapigir gibi olursa miktari cok az daha arttirabilirsiniz)
Uzeri igin;

1 adet yumurtanin sarisi

Gorekotu

Susam vs

Pogaca harci igin sivi malzemeri bir kapta karigtirin. Diger malzemeleri ekleyip ele yapigmayan bir hamur elde
edin. Uzerine yumurtanin sarisi ve ¢érekotu-susam karisimini ekleyip énceden isitiimis 190 derecede 25 dk

pisirin.
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