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KARABUGDAY PILAVI

1 Paket Bizim Mutfak Karabugday Corba Karigimi
200 gr kugbasi dana eti

2 yemek kasi§i tereyagi

1 tath kasidi domates sal¢asi
1 tath kasidi biber sal¢asi

1 adet sogan

1 adet carliston biber

1 adet kapya biber

1 adet orta boy domates

2 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Su

Tencere icerisine tereyadi konur ve eritilir. Piyazlik dogranmis sodanlar ve biberler yagda kavrulur. Kugbasi
dogranmis etler eklenir.

Salcalar eklenir ve kavrulur. Bizim Mutfak Karabudday Corba Karigimi eklenerek kavurmaya devam edilir,
ardindan rendelenmis domates, dévilmuls sarimsaklar, tuz ve karabiber eklenir.

Tdm malzemeler kavurduktan sonra Gzerine kaynar su eklenerek kisik ateste pisiriimeye birakilir.

Suyunu gektikten sonra 15 dakika dinlendirerek servise hazir hale getirilir.
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