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KARABUGDAY PiLAVI

2 cay bardagi karabugday

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet sogan

1 adet kirmizi biber

2 adet sivri biber

2 ¢orba kasiJi salgca

2 su bardadi sicak tavuk suyu
2 su bardagi sicak su

1 cay kasig! karabiber

Tuz

Tereyagdini tencerede alip eritin. Kiyilmig sogan ve biberleri ilave edip 2 dakika soteleyin. Salga ekleyip bir iki
karstinn. Karabugday, tavuk suyu, su, tuz ve karabiber katin. Kaynayana dek harli, kaynadiktan sonra kisik
ateste ve kapagi kapali suyunu ¢ekene dek pisirin. Ocaktan alip, tahta kagikta harmanlayin ve 5 dakika
dinlendirip Ilk servis yapin.
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