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KARABİBERLİ ELMA

4 adet elmayı bütün olarak soyun. yumuşamış tereyağı ile elmaların her tarafını yağlayın. Bu elmaları toz şekere
bulayarak her tarfına yapışmasını sağlayın. Önceden harlı ısıtılmış fırında 10 dakika pişirin. 1 bardak elma
suyunu çekilmemiş karabiberi ve vanilyayı karıştırıp, elmaların üzerine dökün beraberce 15 dakika daha pişirin.
Sıcak olarak servis yapın.
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