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KARABIBERLI BISKUVILER

90 gr. margarin

1 corba kasig seker

4 corba kasig bal

200 gr.un

1/2 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tarcin

1/2 gay kagigi karabiber
Uzeri igin:

150 gr. pudra sekeri

1 corba kasigi sicak su

Margarini seker ve bal ile bir kabin iginde eritin. Hamur tahtasinda unu kabartma tozunu targini ve karabiberi
karstinin. Bali ilave edin. Yumusak bir hamur meydana getirin ve hamuru iki santim kalinhdinda rulolar haline
getirin. Bunlardan bir santim kaliniginda parcalar kesin ve yuvarlayin. Yaglanmig kalibin tizerine bunlari dizin,
Onceden isitilmig firinin orta rafina koyun ve 20 dakika pisirin. Pudra sekerini bir kdbin i¢ine koyun. Limon suyu
ve su ile kanstinn. BiskGvileri firindan ¢ikarin. Sicakken surubu bunlarin Gzerine siriin. Soguduktan sonra servis

yapin.
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