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KARABAKLALI DOLMA

1 kilo karabakla

1 kilo domates

2 adet sogan

1 demet maydanoz

1 cay kasigi karabiber

150 gr margarin

1 kilo asma yapragi

2 yemek kasi§i biber salcasi
2 yemek kasigi domates salcasi
Tuz

1 bas sarimsak

Soganlari ince kiyip margarinde kavurun sadece soganlari kavurun diger malzemeler ¢id olsun. Karabakla
temizlenmis aldiysaniz yikayip katin. Temizlenmis bulamadiysaniz karabaklayi bir gece dnceden ilik suya birakin
yumusayinca kabuklarini siz temizleyin. Diger bittin malzemeleride katip asma yapraginin arasina birakip
muska seklinde sarin. Isterseniz glvecte pigire bilirsiniz yoksa tencerede pisirin. Tencerenin altina kemikli ette
birakabilirsiniz.
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