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KARA YAPRAK BISKUVISI

Yarim paket margarin

1 adet yumurta sarisi

1 blyUk cay bardadi pudra sekeri
2 dolu ¢orba kagidi kakao
1 paket vanilya

1 fiske tuz

1 fiske kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

1 adet yumurta beyazi

1 corba kasigi tar¢in

Yumusak margarin ve diger malzemelerin eklenmesiyle toplanmig bir hamur yapilir. Sonra merdane yardimiyla
yanm santim kaliniginda agilir. Yaprak bigiminde biskivi kalibiyla kesilir. Daha sonra bigakla yaprak damarlari
cizittirilir. Yagh kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerine ¢irpiimis yumurta beyazi strilir ve targin serpilir. 200
derece sicak firina verilir. 10 dakika pigirilir.
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