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KARA PRENSES TATLISI

1 litre st

1 su bardagi un

1 su bardag seker

1 paket vanilya

2 ¢orba kagsiJi pudra sekeri
2 corba kasiJi kakao

2 corba kagiJ! tereyagdi

2 yumurta

Ustine:

Hindistancevizi

Muhallebisi igin olan malzemeleri tencereye alip karigtirin sonra ocaga koyun kaynayana kadar karigtirin.
Kaynadiktan sonra 15 dakika mikserle ¢irpin. Ister bir tepsiye ister kaselere koyun. Kakaosu igin tereyagini bir
tavaya koyun yagi eritin isininca ocagi kapatin tereyagi eriyecektir, yanmasin. Oda isisindaki tereyadina pudra
sekeri, kakao ve yumurtayi ekleyin. Mikserle ¢irpin. Muhallebinin tstline yayin. Buzdolabinda donmasini
bekleyin. Servis yaparken hindistancevizi serpin.
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