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KARA PEKMEZ (GURUN SIVAS)

GUrin Kaymakamhgi

Dutu kaynatmak suretiyle elde edilen pekmez ¢esididir.

Dut agacinin altina sergi bezleri serilir.

Dallar irgalanarak dut silkelenir.

Sergi bezleri Uzerine biriken dutlar bir teneke veya legene aktarilir.

Pekmez kazaninin doértte birine (¢ceyregine) su konur ve kazanin kalan kismi dutla doldurulur.

Kazanin alti ateslenir.

Dutlar kaynayincaya kadar beklenir. Bu arada siranin (izerinde olusan képuk sik sik alinir.

Sira kaynar kaynamaz hemen kazanin altindaki ates alinir.

Haslanmis hale gelen dutlar sapli (uzun kollu kap) ile kazandan alinarak stizme torbasina doldurulur.

Slzme torbasi mengenede sikilir ve bu surette alta sizan sira bir kaba akitiimak suretiyle toplanir.

Kazandaki dutun tamaminin bu sekilde sikilarak sirasi alinir.

Mengenenin altinda toplanan sira ikinci ve temiz bir kazana doldurulur. Bu arada ilk kazanda kalan sira da ikinci
kazana aktarilr.

Ikinci kazana tasinmig olan sira bir gece bekletilerek dinlendirilir.

Ertesi sabah sapli ile tepsilere doldurulan sira toprak dama gétirtlir ve tepsiler damin Ustiine konarak glinegin
altina serilir.

Tepsilerin icinde ve glnesin altinda iki giin bekletilen sira G¢lnct gun stizllerek tenekelere, kiipeciklere veya
bidonlara doldurulur.

Not: Bin bir zahmet ve blylk emekle iginde higbir katki maddesi bulunmayan dogal [7]Kara Pekmez[?] bylece
Uretilmis olur.
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