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KARA ORMANLI WAFFLE TORTE
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4 yemek kasigi tereyagi

1/4 su bardagi seker

3 yumurta

1 su bardagindan biraz az un

1 tath kasigi kabartma tozu

2 yemek kasigi kakao

Yarim su bardagi st

1 yemek kasigi visne surubu

Tuz

Visne surubu igin:

1 su bardagi mayhos vigne receli, taneleri ve suyu ayriimig
2 yemek kasigi vanilya

2 tath kasigr misir unu

Krema igin:

2 kutu krema

8 gr. krema sabitleyicisi

Yarim su bardagi rendelenmis ¢ikolata

1 cay bardagi ¢ifte kavrulmus file badem

3 yemek kasi§i tereyadi ile sekeri krema haline getirin ve bir tutam tuz ekleyin. Yumurtalar teker teker karigima
ilave edin ve her ilaveden sonra iyice karistirin. Un, kabartma tozu ve kakaoyu sit ilavesiyle birlikte yavas yavas
karisima ekleyin.

Waffle tavasini isitin ve tereyagdinin geri kalani ile tavayi yaglayin. Waffle karigsiminin tgte birini tavaya dékip
pisirin. Ayni sekilde t¢ waffle hazirlayin. Ocagi kapatin, waffle[Zllarin (izerine vigne surubu siiriin ve sogumaya
birakin. Ayri bir tencerede regelin suyunu vanilya ile kaynatin. Misir ununu iki yemek kasigi su ile karigtirip
homojen bir karisim elde ettikten sonra bunu regel suyunu koyulastirmak i¢in kullanin. Vigneleri ekleyin, ocagi
kapatin ve sogumaya birakin. Kremay! sertlegene kadar sabitleyici ile iyice harmanlayin. Kremayi ikiye ayirip bir
tanesine gikolata ekleyin. Ik waffle[? kek tabagina alin, tizerine visneleri yerlestirin. 10 tane visneyi tizerini
sislemek igin ayirin. Ikinci waffle[?]i vignelerin Uzerine yerlestirip, Uzerine gikolatall kremayi yayin. Son waffle[?]i
da yerlestirin. Kalan beyaz kremay bir krema torbasina doldurun ve tirtikli bir ug yardimi ile waffle[2in Gzerini
sUsleyin. Uzerini ayirdiginiz vigneler ile susleyip, bademleri serperek servis edin.
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