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KARA ORMAN TATLISI

1 kg sut

3 kahve fincani un

3 kahve fincani seker

1adet yumurta sarisi

125 gr margarin

1 corba kasigi yesil fistik

50 gr cikolata

2 corba kasigl kakao

1 ¢orba kasigi hindistancevizi

Bir tencereye un konur kisik ateste rengi sararmadan 5 dakika kavrulur. SGt, seker, yumurta sarisi konur ¢irpma
teliyle iyice karigtirilir. Kakao ve hindistancevizi ilave edilir. Ateste katilagip g6z g6z olana kadar pisirilir. Atesten
alinir, icine margarin, ¢ikolata konur mikserle 15 dakika cirpilir, kaselere pay edilir, bir gece dolapta bekletilir,
Uzeri yesil fistikla, arzuya gére dondurma konularak suslenir.
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