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KARA ORMAN KURABIYESI

85 gramun

1 cay kasigi kabartma tozu
Y2 cay kasi§i tuz

455 gram bitter cikolata

10 yemek kasigi margarin
6 adet yumurta

275 gram seker

200 gram esmer seker
225 gram s0tlu gikolata
225 gram beyaz cikolata
225 gram kurutulmus visne

Unu, kabartma tozunu ve tuzu bir kabin igerisine eleyin.

Metal olmayan kabin igerisine dogranmis bitter ¢cikolata ve yadi ilave edip benmari usulli ¢ikolatay yag ile
birlikte eritin.

Kenara alip sogutun.

Mikserde sekerler ile birlikte yumurtalari 5 dakika kadar ¢irpin.

Soguyan cikolatayi bu karigsima yedirin.

Unlu malzemeyi ekleyip tekrar 10 saniye kadar karigtirin.

Spatula veya tahta kagsik yardimi ile kurutulmus visneyi, sttlii ve beyaz cikolata pargalarini ilave edin.
Hamur oldukca akiskan gériinimde olacak ancak buzdolabinda kendini toparlayacaktir.

6 saat buzdolabinda dinlendirin.

Firininizi 190 dereceye getirin.

Firin tepsinize pisirme kagidi yayip 1 yemek kasigi 6l¢cisinde hamurdan alip tepsiye dokdin.

12-15 dakika pisirin ve tepsinin tzerinde 10 dakika kadar soguttuktan sonra tepsiden alin.
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