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KARA ORMAN KEK]

3 adet yumurta

125 g Sana

1,5 su bardagi pudra sekeri
5 yemek kasigi kakao
1 su bardag visne

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi yogurt

3 su bardagi un

1 paket sltsuz cikolata
1 paket kabartma tozu
Uzeri icin:

1 kutu krema (sivi)

1. Suts0z ¢ikolatayi, rendenin genis tarafi ile rendeleyin. Derin bir kdsenin igerisine oda sicaklijinda beklettiginiz
yumurtalar kirip, igine pudra sekerini ilave edip, bir ¢irpici veya mikser yardimi ile krema kivamina gelene kadar
girpin.

2. Har¢ krema kivamina geldikten sonra i¢ine oda sicaklijinda yumusattiginiz Sana yagini, sttl ve yodurdu ilave
edip, ¢irpmaya devam edin.

3. En son olarak harga bir siizge¢ yardimi ile eleyerek unu, kabartma tozunu ve kakaouyu ilave edip, karistirin.
4. Kek harcini Sivi Sana ile yaglanan kek kalibina déklp, tahta bir kasik ile Gzerini dizeltin. Harcin Gzerine
rendelenmis cikolatayr dékip, en son Uzerine vigneleri dizip, hafifce Uzerlerine bastinp, kek harcinin icine
bastirin.

5. Kar orman kekini 6ncedn 185 derece isittiginiz firnda 35-40 dakika pisirin. Pisen keki kalibinda 15 dak
soguttuktan sonra servis tabagina ters cevirip, ¢ikarin. Uzerine kremayi dékiip, arzuya gére vanilyali dondurma
ile servis edin.
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