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KARA KURABIYE

1 paket eritilmis margarin
1 yumurta

1 paket kabartma tozu
3.5 corba kasigi kakao

1 su bardagi pudra sekeri
1 tath kasidi tarcin

Aldig1 kadar un

1 cay bardagi siviyag

Margarini eritip el dayanacak kadar sogutuyoruz. Sivi yagi, yumurtayi kanstinp Gzerine alabildigi kadar un ve
kabartma tozunu ekliyoruz. Hamuru kulak memesi kivamina gelene dek yoduruyoruz. Elde ettigimiz hamurdan
ceviz blyukliginde bezeler yapip tepsiye diziyoruz. 200 derecelik firinda pembelesinceye kadar pisiriyoruz.
Ayri bir kapta pudra sekerini, kakaoyu ve tarcini karistiriyoruz. Firindan ¢ikan kurabiyelerimizin ilk sicakhgi
¢ikinca bu karigima buluyoruz.
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