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KARA KIS CORBASI

1 su barda@ kara mercimek
1 bas kuru sogan

1 adet havug

1 adet patates

4 su bardag tavuk suyu

4 su bardagi su

1 cay bardadi aygicek yagi

1 dolu tath kasigi tuz

YArim tath kasidi kimyon

Sogan ince ince kiyilir, didUklIl tencereye atilir, aygicek yadi eklenir. Sogan pembelesene kadar kavrulur.
Yikanmis mercimek, iri dogranmis sogan, patates ve havug eklenir. Tuz serpilir, 4 su bardagdi su eklenir.
Dadiklintn kapadi kapatilir. Yaklasik yarim saat pisirilir. Kapak acilir, blenderle ¢ekilir. Tavuk suyu ve kimyon
katilir, tekrar atese yerlegtirilir. Karigtirarak bir tagim daha pigirilir.
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