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KARA KEK

Malzemeler

1 su bardag toz geker,

1 su barda@i Igim St,

1 su bardagi Bizim Aygicek yagl,
3 kasik kakao,

2 su bardagi Bizim Mutfak un,

2 adet yumurta,

1 paket kabartma tozu

Hazirlanisi

Oncelikle toz seker, siit, sivi yad ve kakao bir kapta iyice ¢irpilir. Bu karigimdan bir bardak kenara ayirilir. Geriye
kalan karisimin Gzerine un, yumurta ve kabartma tozu ilave edilerek iyice ¢irpilir. Daha sonra yagdlanmig bir kek
kabina doékulir. 180 derece énceden isitilmig firina verilerek 30-40 dk pigirilir. Pistikten sonra ¢ikarilir. Kenara
ayiriimig olan karisim pismis kekin Uzerine ilave edilir. Kekin her tarafina bir firga yardimi ile sdrdldr. 10 dk
bekletildikten sonra Gzeri pudra sekeri ile veya hindistancevizi ile sislenbilir.

Oneriler: Kekin hamurunu hazirlarken, icine déviilmiis ceviz ilave ederseniz daha lezzetli olur.
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