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KARA KABAK TATLISI (BOLU)

1 adet orta boy kara kabak
2 su bardagi toz seker

1 kase cekilmig ceviz

1/2 ¢ay bardag su

Kabagin igini temizleyin.

Dis kabuklarini soymadan tiggen geklinde iri iri dograyin.

I¢ kisimlarr altta ve kabuklari Giste gelecek sekilde tencereye dizin.

Uzerine toz sekeri ve suyu ilave edip, tencerenin kapagi kapal sekilde kisik ateste pisirin.
Pistikten sonra bir gece dinlenmeye birakin.

Ertesi gln Gzerini ¢ekilmig ceviz ile susleyerek servis edin.
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