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KARA HALVA (DENIZLI)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

2 kg. un

250 gr. Siviyag
Y2 kg. seker

5 adet ceviz

Bir tavaya yag konur ve un pembelesinceye kadar kavrulur. Yarim kg. sekerden bir bardak seker ayrilir. Kalan
seker 2 bardak su ile kaynatilarak serbet hazirlanir. Serbet sicak olarak ateste kavrulan unun Uzerine yavas
yavas yaklagik yarim saat yedirilerek eklenir. Daha sonra ayrilan bir bardak seker eklenir ve tahta kagikla iyice
kanistirilir. En son istege bagli olarak ceviz eklenir. Sicak ya da soduk yenilebilir.
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