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KARA ERIK PESTILI

1 kilogram Anjelik cinsi biyUk kirmizi erik
1 kahve fincani seker

1 kahve fincani su

1 yemek kasigi limon suyu

Erikleri ileride kiflenme olmasin diye ¢ok iyi yikayin ve ikiye bdlin. 1 fincan su ile yumusayip kabuklarindan
ayrilma durumuna gelene kadar haglayin. Stizgegten gegirip, kabuklarindan ve gekirdeklerinden ayirin.

Pure haline gelen erikleri tekrar ocaga koyun. Igine seker ve limon suyunu koyup bir tagim kaynatip hemen
ocaktan alin. Dz bir tepsiye veya diiz tabaklara incecik yayilacak sekilde paylastirin ve giinegli bir yerde
kabindan ayrilana kadar bekletin. Tabaktayken bigakla uzunca seritler kesin. Igine ufalanmig ceviz, findik, fistik
koyun ve muska seklinde sarin.

Kapali kapta uzun sire muhafaza edebilirsiniz. Hava alan kaplarda saklanirsa sertlesir hatta biraz Gzeri
sekerlenir, beyazlagir. Lezzeti bozulmaz ancak yemesi biraz zorlagir.
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