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KARA ELMAS PILAVI

4 yemek kasigi tereyagi

1 kase Badem (kabuklari soyulmus)
2 Su bardagdi Amerikan pirinci

Y2 ¢ay bardagi dolmalik fistik

1 tutam targin

1 tutam yeni bahar

1 tutam Tuz

3 su bardagi su

Y2 kg kuru siyah erik

1 cay bardagi toz seker (arzuya gore fazla veya az)
2 yemek kasigi tereyagi

Hamur icin:

1 adet yumurta

2 su bardagi un

1 tutam tuz

Erikleri yikayip tencerede veya didukli tencerede pigirelim, suyunu ¢ekip pisince, 1 cay bardagi toz seker,
tereyagdi koyup biraz daha kaynatalim. Ocaktan alalim. Soguyunca ¢ekirdeklerini ¢ikaralim.

Pilav icin tereyagini koyup, pirinci kavuralim, 3 su bardagi su ve tuzunu ilave edelim. Suyunu ¢ekince bir kasik
daha tereyadi koyup pilavimizin altini kapatalim. Tereyadinda hafif pembelestirdigimiz badem ve fistiklari da
pilava ilave edelim, karigtiralim.

Pilav piserken 1 yumurta 1 kagsik tereyagi ile yaptigimiz hamurumuzu 30 cm ¢apinda acalim. Tam orta kismina
nisan yuzugumdizle sekiller acalim. Yagladigumiz (15-20 cm ¢apinda) tenceremize yuftkamizi yerlestirelim.
Uzerine erigin yarisini yayalim, Gzerine pilavin yarisini koyalim diger eridi de yayalim onun tzerine de pilavimiz
koyup, hamurumuzu kapatalim. Gzerini yaglayip firnda kizartalim. Servis tabagina ters gevirip dilimleyerek
servis yapalim
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