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KARA CORBA (PINARBASI KASTAMONU)

Aydogan Aydogdu - Metin Mizrak

40 gr. Kizamik Eksisi

400 gr. Parcalanmig Tavuk Eti
15 gr. Tereyagi

1 It. Tavuk Suyu

5 gr. Karabiber

5¢r. Tuz

5 gr. Kirmizibiber

24 gr.Un

Tavuk bir tencerede su eklenerek pisirilir. Pisen tavuk suyundan ayrilir ve sogumaya birakilir.
Tavuk suyu bir tencereye alinir ve kaynatilir.

Kaynayinca eksi ve un suyla inceltilir, i¢ine ilave edilir

Tavuk etleri parcalanir ve kaynayan suyun icine baharatlarla birlikte ilave edilir

Corba servis edildiginde tereyadi eklenir.
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