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KARA CORBA (MALATYA)

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

Mas, kara ve beyaz nohut, kuru fasulye, biraz dégme birbirine katilir. Once kiigiik dogranmis soganlar yagda
kavrulur, salgasi eklenir. Suyu koyulur ve dnceden hazirlanmig karisim eklenir, tuzu atilir ve iyice pisirilir. Sicak
sicak yenir.

Kara gorbanin dider bir yapiligi ise sdyledir: Mas, kara ve beyaz nohut, kuru fasulye ve az dégme suda pigirilir.
Biraz pisince buna kuru 0zim ve ceviz i¢i de ilave edilir. Pistikten sonra tzerine yagda kizartiimig sogan dékulir
ve yenmeye hazir olur.
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