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KARA CORBA (MALATYA)

Malatya Valiligi

1 cay bardadi kara nohut

1 cay bardagi Malatya’ya 6zgu kahverengi mercimek
1 cay bardagi kuru fasulye

2 cay bardagdi dévme (Gendime)

2 yemek kagsidi domates salgasi

2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kasigi kirmizi pul biber

1 bas kuru sogan

Aksamdan islatilan dévme, kara nohut ve kuru fasulyenin islatma suyunu szdikten sonra tekrar yikayarak
hepsini tencereye koyun.

Uzerini gececek kadar su ilave edip ocaga pismeye birakin.

Nohut ve fasulyeler, biraz yumusayinca, igine yikanmig kahverengi mercimek ilave edin.

Diger taraftan yemeklik dogranmis sodant, yag ile pembelestirin.

Salga, tuz ve pul biber karigtirip, gorba suyu ile ilistirip kaynamakta olan karigima katin.

5-10 dakika daha pigirip sonra sicak olarak servis yapin.

Not: Gorbanin kivami koyu olursa sicak su veya et suyu ile gevsetebilirsiniz.
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