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KARA CORBA (ADANA)

Milli E@itim Bakanhg!

1 su barda@i yesil mercimek

1 su bardagi dévme bugdday

Y2 su bardagi nohut (6nceden islatiimig)
Tuz, pul biber

Sosu igin:

1 bas kuru sogan

2 yemek kagidi salga

Siviyag

Mercimek, dévme bugday ve nohut yikanarak tencereye koyulur.

Uzerine U¢ parmagi gececek kadar su ilave edilir. Bir saat kadar pigirilir.

Sirenin sonuna dogru sogan ince bir sekilde dogranir ve sivi yagda pembelesene kadar pisirilir, salga ilave
edilerek kavrulur. )

Kavrulan sogan ve salga tencereye ilave edilir. Istege gére kirmizibiber kullanilir.
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