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KARA CORBA (ADANA)

Prof. Dr. Erman Artun

1 su bardagi nohut

1 su barda@i kuru fasulye
1 su bardagi dévme

1 demet ispanak

Limon suyu

Tuz

Salca

Su

Dévme ocaga konularak pisirilir. Haglanmis nohut ve fasulye de igine konularak kaynatilir. Pismesine yakin
kiyilmig 1spanak ¢orbanin i¢ine atilir. Pistikten sonra igine ayri bir tavada sos haline getirilen yag, sal¢a, eksi ve
tuz ilave edilir.
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