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KARA AŞ ÇORBASI (KARS)

Mercimek haşlanır, içine küçük doğranmış patates ve bulgur eklenir. Yeterli miktarda su ile pişirilir. Tavada
soğanlar pembeleştirilir, içerisine reyhan atılır, pişen çorbanın üzerine dökülür.
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